


BASI PIZZA GOURMET

SCROCCHIA OMA

BAS| PIZZA

PER | PROFESSIONISTI
DEL SETTORE ¢ '
PRECOTTE E SURGELATE . ..

Pizza Bases for
Professionals in the sector.
Precooked and Frozen

Bases de Pizza para P
Profesionales del sector.
Precocinados y Congelados



BASI PIZZA GOURMET

SCROCCHIAKOMA

Scrocchiaroma permette agli operatori del settore, di
qQvere una pizza in 56/6minuti e servirla a tavola sempre
croccante fuori e morbida dentro, senza rinunciare al
piacere di soddisfare il cliente sopra ogni aspettativa.
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Scrocchiaroma permite a los operadores del sector
tener una pizza en 5/6 minutos y servirla en la mesa.
Siempre crujiente por fueray suave por dentro, sin
renunciar al placer de satisfacer al cliente por encima
de todas las expectativas.

&

Scrocchiaroma allows operators
in the sector to have a pizza in
5/6 minutes and serve it at the
table always crunchy on the
outside and soft on the inside,
without giving up the pleasure of
satisfying the customer above all
expectations.



_ 3?6 Natur I enza con e Vr?e”é BB Per fa_re una buona scrocchiaRoma..
Lievitazlo Leavenmg s reservomve F tes Un’ottima qualita di farina italiana.

clturOl'urd Naturd Psin conser van Acqua purissima, sale, lievito madre.
Lev Olio extra vergine di oliva italiano.

= Ma soprattutto cuore..

Ll L'impasto sente il sentimento!

z pPer condire Scrocchiaroma?
Estro e fantasia.

w 100% Ingredienti italiani
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SE To make a good ScrocchiaRoma ..
An excellent quality of Italian flour
Pure water, salt. mother yeast.
Italian extra virgin olive oil.
O But above all heart ...
The dough feels the feeling!
To dress ScrocchiaRoma?
Flair and imagination.
100% Italian ingredients
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(n =- Para hacer un buen ScrocchiaRoma...

o Una excelente calidad de harina italiana.
Agua pura, sal, levadura madre.

z Aceite de oliva virgen extra italiano.
Pero sobre todo corazon...
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jLa masa siente la sensacion!

tre il 7p0; ! ;
,dratazlon . O,v 7 5% Additivi — Para condimentar ScrocchiaRoma?
Hydr atlosuperlor al serlzc t AdditiVeS Estilo e imaginacion.

H,'drataaon wlthO AditivoS Ingredientes 100% italianos



Non serve personale qualificato o il laboratorio
Tempo di cotture 5/6 minuti

Food Cost sempre determinabile

Massima liberta creativa

Sempre ScrocchiaRoma

Standardizzazione di qualsiasi food format

You do not need gualified personnel or the
laboratory

Cooking time 5/7 minutes

Food Cost always determinable
Maximum creative freedom

Always ScrocchiaRoma
Standardization of any food format

No necesitas personal cualificado ni el
laboratorio
Tiempo de coccién 5/6 minutos

Costo de los alimentos siempre determinableg

Maxima libertad creativa
Siempre %@@mhéa@@ma
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LA PALA DE ROMA

Codice/Code
SR3060-2002

Freddo/cold/Frio:
-18°C/-0,4°F

Shelf life:
12 mesi/months/moi

Formato/Format/For
30x60 cm / 11x23 Inch

Peso/Weight/Peso
800 gr./1,65Ib

Scatola/Box/Caja
10 Pezzi/Pieces/Piezas

Pedana/Pallet/pPaleta
56 Scatole/Box/Boite

confezione singola
Single pack
un solo paquete
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BASI PIZZA GOURMET

SCROCCHIA

OMA




LA MINI SCROCCHIA

Codice/Code
SRI1530-2003

45 % 30

inuti

Freddo/cold/Frio:
-18°C/-0,4°F

Shelf life:

12 mesi/months/mois

Formato/Format/Formato
15X30 cm / 11x23 Inch

Peso/Weight/Peso %, A
220 gr. / 0,46 Ib 5 3 !
Scatola/Box/caja . )
28 Pezzi/Pieces/Piezas o ~r
Pedana/Pallet/Paleta W)
56 Scatole/Box/Boite @
confezione da 2 '
Pack of 2

Paquete de 2




BASI PIZZA GOURMET

SCROCCHIARNOMA



LA TONDA

& NI
Codice/Code § W
SR30-200I1 _g
£ o
"
Freddo/cold/Frio: &
-18°C/-0,4°F -g m
Shelf life: £

12 mesi/months/mois

Formato/Format/Formato
30 ¢/ 11,8 Inch

Peso/Weight/Peso
27049r. /0,57 Ib

Scatola/Box/Caja
20 Pezzi/Pieces/Piezas

Pedana/Pallet/Paleta
56 Scatole/Box/Boite

Confezione da 5
Pack of 5
Paquete de 5
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IL.LA BACIATA ROMANA




)

minutes/minutos
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Codice/Code

SROI-
PADELLINO

Freddo/cCold/Frio: Peso/Weight/Peso
-18°C/-0,4°F 240gr. / 0,52 Ib
L. Shelf life: Scatola/Box/Caja
" 12 mesi/months/mois 20 Pezzi/Pieces/Piezas
' Formato/Format/Form Pedana/Pallet/Paleta
i, ato 56 Scatole/Box/Boite

T 199/ 7.4 Inch Confezione da 5
Pack of 5

\ Paquete de 5
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PANINO PINSA GOURMET
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MY FOOD & CO. S.R.L.

Sede legale: Via Anagni, 66 - 00171 - Roma

Sede di Rappresentanza: Via Latina, 125 - 00179 - Roma
Stabilimento Produttivo: Via Michele Migliarini, 96 - 00173 - Roma
T. +39.06.43681650 - e-mail info@myfoodandco.com




